X FESTIWAL PSZCZYNSKICH MASZKETOW ,,CHOCHLA 2017”

20 sierpnia 2017 r. - Rynek w Pszczynie

REGULAMIN UCZESTNICTWA :

I. Informacje ogolne:

1. Organizatorem festiwalu jest Pszczynskie Centrum Kultury w Pszczynie,
Punkt, G"astronomiczny Bistro& Bar oraz Urzad Miasta Pszczyna.

2. Celem konkursu jest promowanie tradycyjnej kuchni regionalnej w szczeg6lnosci
potraw charakterystycznych dla ziemi pszczynskiej, bedacych symbolem i wizytowka
naszego regionu.

3. Konkurs odbedzie sie w dniu 20 sierpnia 2017 r. na rynku w Pszczynie.
Poczatek zmagan konkursowych o godz. 13.00, prezentacja potraw w godz. od 13.00
do 15.00, ogtoszenie wynikéw o godz. 16.00.

4. Przyjazd uczestnikow na koszt wiasny.

5. Termin sktadania kart zgtoszen do Pszczynskiego Centrum Kultury uptywa 3 lipca
2017 r. Uwaga! Liczba miejsc jest ograniczona, wynosi 20 miejsc. Decyduje kolejno$¢
wptywu kart do sekretariatu PCKulu.

6. Stoiska zespotéw beda umieszczone w namiotach o wymiarach 3m x 3m.

7. Spotkanie organizacyjne z przedstawicielami uczestnikow, ktorzy zadeklarowali
udzial w festiwalu odbedzie sie w dniu 6 lipca br. o godz. 15.00, w Pszczynskim
Centrum Kultury, Pszczyna ul. Piastowska 1.

II. Warunki uczestnictwa:

1. Konkurs ma charakter otwarty. Uczestnikami moga by¢ kota gospodyn wiejskich,
amatorzy, zespoty regionalne, zespoly kolezenskie i rodzinne, mito$nicy kuchni
regionalnej z terendw powiatu pszczynskiego, serwujacy tradycyjne specjaty naszego
regionu.

2. Startujg zespoty w liczbie minimum dwéch uczestnikéw jednak nie wiekszej niz
pieciu uczestnikow.

3. Zawodnicy z kot gospodyn wiejskich, zespotow regionalnych startuja w strojach
regionalnych.

4. Tematem konkursu jest ,sandacz”, czyli dowolna potrawa z sandacza - oceniamy
potrawe, przygotowang przez uczestnikow wg wtasnego przepisu.

5. Nalezy przygotowa¢ minimum 4 porcje dania - do oceny przez jury oraz dodatkowo
min. 20 porcji dla 0séb chetnych do degustacji potraw.

6. Dobd6r dodatkéw dowolny wg pomystowosci i inwencji tworczej uczestnikow.
7. Sandacza do potraw konkursowych (2 kg) zapewnia Pszczyniskie Centrum Kultury.
8. Pozostate surowce do potraw uczestnicy zapewniajg sami.

9. Drobny sprzet, oraz zastawe stotowa kazdy zespét zapewnia sobie we wiasnym
zakresie.

10.Czas zakonczenia organizacji stanowiska - godz. 13.00.

11. Mile widziane bedzie przygotowanie wiekszej ilosci potrawy w celu degustacji przez
szerszg widownie. Stoisko moze by¢ czynne do godz. 18.00.

12. Zespoty zobowigzane sa podczas imprezy do udziatu w Olimpiadzie Kulinarne;j.



II1. Sprawy organizacyjne:

1. W dniu 20 sierpnia 2017 r. o godzinie 12.00, przed konkursem, odbedzie sie odprawa
z ekipami, w ktérej wuczestniczy¢ bedzie przedstawiciel organizatoréw
i przewodniczacy jury.

2. Organizatorzy zapewniajg zespotom stoisko-namiot o0 wymiarach 3m x 3m wraz ze
stanowiskiem do pracy. Pokryja koszty zakupu artykutow spozywczych do
przygotowania potraw oraz naczyn jednorazowych do przeprowadzenia degustacji w
kazdym zespole do wysokos$ci 400 zt.

3. Kazdy zakwalifikowany do udziatu w festiwalu zespét, dokonujac zakupu towarow
niezbednych do przygotowania potraw prezentowanych na stoisku, przekazuje
Organizatorowi faktury, wystawione na:

Pszczynskie Centrum Kultury,
43-200 Pszczyna, ul. Piastowska 1,
NIP: 638 10 15 727

do kwoty 400 zit(brutto) wiacznie. Organizator pokrywa koszty tylko do wysokosci
przyjetej kwoty - Srodki wydane przez zespoly powyzej ustalonej kwoty, pomimo, iz
zwigzane beda bezposrednio z realizacjg projektu, stajg sie kosztem nierefundowalnym
dla Uczestnika. Jedyna dopuszczalng formg zaptaty w/w faktur bedzie PRZELEW,
ktérego Organizator dokona po przedtozeniu przez Uczestnikow niezbednych faktur i po
sprawdzeniu przez niego kwalifikowalnos$ci wszystkich widniejagcych na fakturze
pozycji. Kosztem uznanym przez Organizatora beda tylko i wytacznie materiaty
spozywcze niezbedne do przygotowania potraw prezentowanych na stoisku.

IV. Kryteria oceny oraz sklad Jury:

Jury ztozone z pracujacych szeféw kuchni, wysokiej klasy specjalistow, cztonkow
Slaskiej Grupy Kulinarnej oraz zaproszonych gosci bedzie oceniac:

1. porzadek na stanowisku pracy, organizacje, wyglad uczestnikow - max. 10 pkt.

2. smak, estetyke podania, pomystowos$¢ dania konkursowego z sandacza - max. 40 pkt.
3. aranzacje i spos6b prezentacji stanowiska - max. 20 pkt.

4. konkurencje w ramach Olimpiady Kulinarnej - max. 10 pkt.

V. Nagrody:

1. Jury przyzna I-szg, II-ga i Ill-cig nagrode.

2. Zwyciezca I-szej nagrody otrzyma statuetke ,Chochli” oraz nagrode w postaci bonu
upominkowego.

3. Zwyciezca Il-giej i Ill-ciej nagrody otrzymujg dyplom i nagrode w postaci bonu
upominkowego.

4. Wszystkie druzyny biorace udziat w konkursie otrzymaja dyplomy uczestnictwa.



